
2019年 7月 17日

三河キュイジーヌ 日本酒×フレンチ

開催のお知らせ

日本酒とフランス料理のペアリングを楽しんでいただけるイベント
３回目の開催です。

　蒲郡クラシックホテル（所在地：愛知県蒲郡市竹島町 15-1 統括支配人：安川貴也）では

7月 18 日（木）に前回・前々回とおかげさまで大好評をいただきました、日本酒とフランス料理とのマリアージュ（ペ

アリング）を楽しんでいただけるイベント「三河キュイジーヌ 日本酒×フレンチ」の第３回目を開催いたします。

　世界で注目を集める日本の国酒である日本酒。日本以外の国では、メニューに「ＧＩＮＪＯ」や「ＪＵＮＭＡＩ」など

の表記が出てきています。にもかかわらず、我々日本人が自国の酒を知らなすぎると思います。私共飲食店におきま

しても、日本酒と言われると「冷ですか？熱燗ですか？冷酒ですか？」と聞く店が多く、本来なら「純米酒にします

か？吟醸酒にしますか？」とその商品をお伺いするべきで、そのうえで温度の提案があるべきだと思います。日本酒

には「濃い、辛い酒のつまみ」というイメージは古く、現在は飲みやすく芳香で料理に合う日本酒も増えてきていま

す。

　第３回目となる今回も、日本酒の関谷醸造（設楽町）、日本酒の丸石醸造（岡崎市）、日本酒の山崎合資会社（西尾市）、

胡麻油の竹本油脂（蒲郡市）、味噌のカクキュー（岡崎市）と共に、お酒と料理についてタッグを組み、日本酒とフラン

ス料理とのマリアージュを楽しんでいただけるイベントとなっております。

　今回は WelcomeDrink に、関谷醸造の東京農大の花酵母「プリンセス・ミチコ」で、平成最後の酒造年度に試験醸造

をした貴重なお酒を提供いたします。

※ 「キュイジーヌ」フランス語で料理、料理法の事

※ 「マリアージュ」 飲み物と料理の組み合わせが良い事、相性

■ 前回の様子

関谷醸造

東京農大の花酵母

「プリンセス・ミチコ」で

試験醸造をした日本酒





●施設データ

１９３４年（昭和９年）に開業。第１回 国際観光ホテルに指定された「蒲郡
ホテル」を前身とした築８０年以上を誇るクラシックホテル。
アールデコ様式の内装と三河湾を一望する絶景が、くつろぎの空間を演出しま
す。個性的なレストランでのお食事は、地元の新鮮素材をそれぞれの技でアレ
ンジし、ご好評をいただいております。
２００６年には歴史的価値も認められ近代化産業遺産にも認定されました。
２０１２年４月より呉竹荘グループ「蒲郡クラシックホテル」として歴史と伝
統を引き継ぎ営業しております。
２０１７年には、日本を代表する９つのクラシックホテルが連携し「日本クラ
シックホテルの会」を設立。

施設名称：蒲郡クラシックホテル
統括支配人：安川 貴也
客室数：２７室
レストラン：４箇所
　　　　　　メインダイニングルーム（フレンチ）
　　　　　　ステーキ＆シーフード 六角堂（鉄板焼き）
　　　　　　料亭 竹島（会席料理）
　　　　　　ラウンジ アゼリア
宴会場：最大６５０名さま収容可能
駐車場：２００台  

 ＜お客さまからのお問合せは＞

蒲郡クラシックホテル ＴＥＬ：０５３３－６８－１１１１

◎本件に関する報道各位からのお問合せは

蒲郡クラシックホテル　担当：山本 尚生

TEL：0533-68-1111　FAX：0533-68-1199

E-Mail：h.yamamoto@gamagorich.com

https://gamagori-classic-hotel.com/


